Domaine Elian Da Ros

Le vignoble d’élian 2015

d'elian 2015

Cotes du Marmandais

APPELLATION COTES DU MARMANDAIS CONTROLEE

ALCI3%BYVOL P 750 ML

LVE15

élevé et mis en bouteille sans filtration par e
EURL ELIAN DA ROS - LACLOTTE 47250 COCUMONT - FRANCE §

PRODUCT OF FRANCE

AOC Cobtes du Marmandais

Cépage : 50% Cabernet franc — 30% merlot — 20% syrah

Terroir : issu de vignes agées de 30 a 40 ans, situées sur des terroirs argilo-
limoneux sur sous-sol d’alios de fer auxquels sont ajoutés les jeunes vignes de
merlot et cabernet franc du Clos Baquey (terroir argilo-calcaire).

Vinification : Egrappage a 100%, cuves bétons ouvertes, légers pigeages,
macération de 2 a 3 semaines avec des extractions trés douces. Chaque cépage est
vinifié séparément.

Elevage : foudres et pieces pendant 16 mois.

Mise en masse pendant 3 mois en cuve béton avant mise en bouteille.

Mise en bouteille : pas de collage mais une Iégere filtration fin juillet 2017

04/01/2018



